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10.30-14.30h

CONEIX I TASTA!!
Edifici La Masia

SALA LES VOLTES

Demostracions gastronomiques:

11.00h Francesc Armengol. Ca n’Armengol

11.30h Escola Mossén Homs de Terrassa

12.00h “Formatge i fruites un moén de sabors. Provem?”
Rafael Viceng

12.30h "La cuina de les conserves de tardor (encurtits /
escabetx)" CETT

13.00h Victor Quintilla. Lluerna

Exposici6 llibre “Sent Sovi”

Informacié de “Cuines del mén” (Fondo Comerc)
Degustacié de productes locals (Restauradors i
comerciants).

Informaci6 sobre la Catedra UB-Carne y Salut

AULA 1
Conferéncia-taller a carrec d’Anis del Mono

HALL

Niemon-merchandising UB
Oferta formativa UB, Alumni UB
Solidaritat UB

AULA 2
11.00-13.30h Microponéncies de 15 minuts
(Investigadors, empreses, ong’s...)

Cuina
10.30-13.30h Concurs Gastronomic entre estudiants del
campus i de batxillerat i CFGS. Jurat expert i popular.

AULA 3
11.00-13.30h Microponéncies de 15 minuts
(Investigadors, empreses, ong’s..)

AULA 4
10.30-13.30h Tallers experimentals de la Unitat de
Recerca Cientifica i Culinaria. (Impressié 3D)

AULA 5
Museu de Badalona “Alimentaci6 en temps dels romans”

Unitat UB-Bullipéedia
Taller de classificacié de productes culinaris.

Unitat UB-Fundaci6 Institut Catala de la Cuina ila
Cultura Gastronomica

Recollida de signatures i presentacié de la Fundaci6.
Patrocina:

Gallina Blanca I QL

EXPERIMENTA!!

Edifici Marina

Tallers experimentals als laboratoris:

Laboratori de parasitologia: “Anisakids dels peixos”

Sala d’Analisi Sensorial “Coneixes els aromes del vi?”
Taller de molécules en accié: “De la pantalla a la cullera”
Lab. Tecnologic B: “Biodisponibilitat de minerals”

PASSEJA!!

Espai d’associacions sense anim de lucre i altres:
Taller d’ alimentaci6 saludable (Creu Roja)

Taller de pa per celiacs (Assoc. Celiacs Catalunya)
Taller de decoraci6 de galetes (Assoc. Celiacs Catalunya)
Taller receptes per evitar el malbaratament alimentari
(Nutricio sense Fronteres)

Taller de papirofléxia i xarranca (Fundaci6 Thao)

Taller infantil “Vine a munyir la vaca” de Llet Nostra

Espai d’empreses on es donaran mostres de productes i
informaci6 (Gallina Blanca, Bicentury, Danone, Airos,
Patates Corominas, Llet Nostra...)

Mercat de productes de proximitat i tasts:

Productors de Parc a Taula

Productors de ’Associaciéo de Comerciants de Sta.Coloma
DO Oli de Catalunya

Associaci6é Conreu Sereny...

Participen:

de Gramenet
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